
saint-valentin
Menu 

Mise en bouche

Coquilles Saint-Jacques
snackées

crémeux de topinambours,
 fraîcheur mangue & passion

Médaillon de lotte rôti,
haricots blancs fondants, salicornes et

coquillages, bisque de crustacés

pre dessert

Pavé de dos de cerf saisi au
sautoir,

légumes du maraîcher,
 jus noir corsé

dessert
Litchi & framboise en harmonie

Mignardises

80 EUR
O

S*

*par personne


