
 

 



 
 

 

NOS MENUS 

En entrée : 

Carpaccio de Maigre, Mayonnaise à l’Huile Verte, Pickles de Légumes, Œufs de Hareng, 

Salicornes  

Poireau en Maki, Vinaigrette au Citron, Jaune d’œuf confit, Crème de Sésame Noir  

En plat : 

Noix de Veau, Épinards sautés, Gnocchis au Comté, Jus de Veau à l’ail Noir  

Dos de Cabillaud, Blettes, Sauce de Poisson, Huile Verte, Œufs de Hareng  

En dessert : 

Poire Pochée, Crème Vanille Caramel, Sablé Vanille, Sorbet Poire  

Tarte au Flan Chocolat, Glace Vanille Macadamia  

 

FORMULE VILLA - ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT – 39€ 

FORMULE ALEXANDRE – ENTREE + PLAT + DESSERT – 45€ 

 

 

MENU SIGNATURE – 70€ 

Foie Gras poêlé, Crémeux d’Artichaut, Réduction de Jus de Raisin, Raisins poêlés 

Daurade en Croute de Pain, Ravioles de Philadelphia, Jus de Volaille, Couteaux, Salicornes, 

Citron Confit 

Demi-Pigeon cuit sur coffre, Légumes du Maraicher, Jus de Pigeon  

Sphère au chocolat, Insert Choux Praliné, Sablé Cacao   

 

*Fromage en option possible  

 

 

 

 



 

 

ENTRÉES 

Carpaccio de Maigre, Mayonnaise à l’Huile Verte, Pickles de Légumes, Œufs de Hareng,         18€ 

Salicornes             

Poireau en Maki, Vinaigrette au Citron, Jaune d’œuf confit, Crème de Sésame Noir                 16€ 

Foie Gras poêlé, Crémeux d’artichaut, Réduction de Jus de raisin, Raisins Poêlés                       24€                             

                                                  

 

PLATS 

Noix de Veau, épinards sautés, Gnocchis au Comté, Jus de Veau à l’ail Noir                              34€                                 

                                                                                                                                

Dos de Cabillaud, Blettes, Sauce de Poisson, Huile Verte, Œufs de Hareng                                 32€                                            

                                                                                         

Daurade en Croute de Pain, Ravioles de Philadelphia, Jus de Volaille, Couteaux, Salicornes,    28€   

Citron Confit 

                                                    

Demi-Pigeon cuit sur coffre, Légumes du Maraicher, Jus de Pigeon                                         35€                                                     

Sur demande, notre Chef se fera un plaisir de vous proposer des entrées et plats végétariens  

FROMAGES 

Plateau de fromages affinés                                      par personne/15€ 

Saint Marcellin affiné et noix                                                                                                          8€ 

Faisselle nature ou à la crème fraiche de Bresse                                                         7€                                     

DESSERTS 

Sphère au chocolat, insert choux Praliné, Sablé Cacao                                    14€                                  

Poire Pochée, Crème Vanille Caramel, Sablé Vanille, Sorbet Poire                                                     12€ 

Tarte au Flan Chocolat, Glace Vanille Macadamia                             12€                                                                                         

 

Une boule de glace ou sorbet avec alcool                            9€ 
Citron et Lemon by Jacoulot /Cassis et Marc de Bourgogne                                              
Poire et Liqueur de fruit by Jacoulot / Café et Bailey ’s 


