
 

  



 

 

 

ENTRÉES 
Gravlax de truite, 
Huile de cresson, déclinaison de betterave et framboise    18€ 

Tarte au chèvre du Beaujolais, 
Sablé parmesan, tomates multicolores confites      16 € 

Poulpe rôti, 
Pommes de terre et poivrons sautés, sauce au chorizo     22 € 
 

PLATS 
Filet de maigre et crustacés, 
Tombée d’épinard, jus d’arrêtes        28 € 

Demi-homard, 
Brunoise de fenouil à l’orange et bisque       38 € 

Côte de veau "France" cuite à basse température, 
Déclinaison de brocoli et cacahuète, jus de veau     32 € 

Filet de bœuf "France",  
Embeurrée de choux et cromesquis de pommes de terre, jus de bœuf  35 €            
Sur demande, notre Chef se fera un plaisir de vous proposer des entrées et plats végétariens  
 

FROMAGES 
Plateau de fromages affinés        15 € 

Saint Marcellin et noix           8 €      

Faisselle nature ou à la crème de Bresse         7 €         
   

DESSERTS 
Entremets pistache-framboise        12 € 
Biscuit pistache, mousse et glaçage framboise, servis avec un milk-shake    

La religieuse, 
Choux, mousse au chocolat, insert praliné et glace vanille macadamia  12 €  

Mille-feuille déstructuré, 
Feuilleté croustillant, crème vanille, caramel au beurre salé     12 €    
   
Une boule sorbet ou glace, alcool          8 € 
Citron et Lemon by Jacoulot / Framboise et Liqueur framboise, citron vert                                              
Poire et Liqueur de fruit by Jacoulot / Café et Bailey ’s 


