
 

  



 

 

 
 
 

ENTRÉES 
 

Œuf parfait,  
espuma au beaufort et crispy de jambon serrano           16 €  
 

Escargots de Bourgogne, 
royal à l’ail doux et coulis de cresson persillé                     18 € 
 

Maki de tourteau,  
fine gelée à l’orange, gel au citron et crème de petit pois,      24 € 
 

PLATS 
 

Filet d’Omble chevalier poché au bouillon, 
risotto au safran et sauce blanc de blanc        24 € 
 

Râble de lapin de Bourgogne farci,  
polenta et artichaut, jus de lapin à l’olive Taggiasca                   32 € 
 

Suprême de volaille jaune de Bourgogne, 
asperges vertes et blanches sautées et jus de volaille       28 €      
  

Filet de bœuf (France),  
pressé de pommes de terre, échalotes confites et jus de bœuf     38 € 
 

Sur demande, notre Chef se fera un plaisir de vous proposer des entrées et plats végétariens  

 

FROMAGES 
 

Plateau de fromages affinés                    15 €  

Saint Marcellin et noix                   8 €  

Faisselle nature ou à la crème de Bresse                  7 €  

 

DESSERTS 
 

Cappuccino,  
crème de café, crumble d’amande et nage au lait d’amande       12 € 

Tarte citron,  
sablé citron vert, crème citron, gel acidulé et opaline                12 € 

Snickers ® maison,  
entremets chocolat, caramel cacahuètes et crème anglaise          12 € 
 
Une boule sorbet ou glace, alcool et chantilly                              8 € 
Citron et Lemon by Jacoulot / Cassis et Marc de Bourgogne by Jacoulot  
Poire et Liqueur de fruit by Jacoulot / Café et Bailey ’s 


