
 

  



 

 

 
 

ENTRÉES 
 
Velouté de châtaigne, œuf parfait, poêlée de shiitakes            16 € 
Saint Jacques snackées crémeux de panais au chocolat blanc, croûte de noix         25 € 
Salade gourmande d'endives, noix, pommes et roquefort            16 € 
Rillettes de canard, vinaigrette d'oranges et pain toasté                 18 € 
 

PLATS 
 
Grenadin de veau au miel et gingembre               42 € 
Faux filet de Black Angus, crème d'oignons doux, pesto de Wasabina           38 € 
Magret de canard aux saveurs indiennes et pâte de coco             34 € 
Dos de cabillaud au bouillon de légumes et fenouil             27 € 
 
Le trio d’accompagnements                 25 € 
 

Accompagnement à votre convenance 

Carottes glacées 
Pommes de terre grenailles à l’ail rose 

Poêlée de champignons boutons 
 

FROMAGES 
Plateau de fromages affinés                 12 €  
Saint Marcellin et noix                   8 €  
Faisselle nature ou à la Crème de Bresse                           7 €  

DESSERTS 
Moelleux chocolat et coco                            12 € 
Poire pochée, contisée de citron confit, insert nougat glacé            12 € 
Baba au rhum, crème noisette et bille praliné noisette             12 € 
Une boule sorbet ou glace, alcool et chantilly                           7 € 
Citron et Lemon by Jacoulot / Cassis et Marc de Bourgogne by Jacoulot  
Poire et Liqueur de fruit by Jacoulot / Café et Bailey ’s 
 


